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° WARTO WIEDZIEC

OKRESLENIE AROMATU ORAZ BUKIETU WINA,
CZYLI OCZY, NOS | PODNIEBIENIE

JAK CZYTAC ETYKIETE?

Wino degustuje sie najpierw wzrokiem. Piekne wino jest radoscig dla oczu:
jego powierzchnia po nalaniu do kieliszka jest I$nigca, ale bez teczowych odblaskéw, ktére swiadcza o chorobie,
barwa, czyli ,,szata” wina jest krystaliczna, iskrzaca.

MOTYW ROZY WIATROW

(silnie nawigzujacy do portugalskich
odkrywcow, ktorzy 500 lat temu
rozpoczeli eksploracje nowych ladéw)

WZROKIEM bada sie rowniez gestosc i lepkosé wina. Dla
rozpoznania tych cech wystarczy nachyli¢ kieliszek, a nastep-
nie postawi¢ go prosto i obserwowac jak wino sptywa po
REGION (miejsce pochodzenia wina) $ciance.

NAZWA WINA

ROCZNIK (podaje sie jedynie, kiedy
100% wina pochodzi z danego roku)

NOS. Wino wacha sie powoli, najpierw trzymajac kieliszek
nieruchomo, potem tagodnie nim kotyszac. Poznaje sie wtedy

OKRESLENIE SMAKU o SIOTE T :
zapach wina i sktadajace sie nan aromaty pierwotne.

ZNAK - ,,THE NEW PORTUGAL"

(oznacza zobowigzanie producenta

wobec konsumentéw, ze oferowane

wino to nowa stylistyka i unikalne

szczepy - portugalskie winnice rodzg

wyjatkowe grona: Tinta Roriz, Touriga Nacional,
Casteldo, Touriga Franca,etc., z nich produkowane
sg wina zupetnie inne od tych, jakie proponuja

SMAK wina ocenia sie przede wszystkim podniebieniem,
obejmujac takze odczucia zapachowe. Jesli po wypiciu utrzy-
muje sie posmak kilku bardziej trwatych sktadnikéw aromatu,
mowi sie, ze wino jest , dtugie”, co stanowi niewatpliwy kom-
plement.

pozostate kraje Europy)

JAK DEGUSTOWAC WINO...

SZESC ZASAD, O KTORYCH WARTO PAMIETAC!

Kieliszek trzymamy za nézke;
Wino wachamy po obejrzeniu jego barwy;

Bardzo tagodnie poruszamy kieliszkiem koli-
stym ruchem, aby przewietrzy¢ jego zawar-
tos¢ i uwolni¢ nowe aromaty;

Wachamy jeszcze raz dla wykrycia kolejnych
zapachow;

Smakujemy ,,przezuwajac” wino, to znaczy
wprowadzajac je do ust z odrobing powie-
trza;

Potykamy, zwracajagc uwage na dfugosé
utrzymywania sie smaku w ustach, mozna
tez wyplu¢ wino do przygotowanego w tym
celu wiaderka, co pozwoli na degustacje kil-
ku dalszych gatunkéw.

WYTRAWNE
CO TO ZNACZY?

Sa najmniej stodkie ze wszystkich win, bo ilos¢ cukru w
nich zawarta nie powinna stanowi¢ nigdy wiecej niz 1,5 %.
Wytrawne wina s3 tez nazywane winami koneseréw, bo ich
smak komplementujg zwtaszcza profesjonalni degustatorzy.

DO CZEGO?

Stanowia idealne uzupetnienie tresciwego positku, np.
sktadajacego sie z czerwonego miesa, dziczyzny, dan
z grzybow, ttustych serow.

POtStODKIE

CO TO ZNACZY?

Zawartosc¢ cukru w winach pétstodkich siega od 4,5% do
7,5%. Ich smak jest wiec przyjemny nawet dla zupetnie
niewprawionych degustatoréw. Sg idealne gdy mamy
ochote na chwile relaksu przy kieliszku wina.

DO CZEGO?

Podajemy do ryb, biatego miesa, drobiu, loddw, galaretek
i lekkich deseréw.

POtWYTRAWNE

CO TO ZNACZY?

Wytrawnosctychtrunkéwztagodzonajestpodwyzszong
iloscig cukru, siegajacg od 2% do 4%, dlatego wina te sg
ulubionym gatunkiem poczatkujgcych degustatorow.

DO CZEGO?

Podajemy do pasztetéw, dan z warzyw, ostrych zéttych
seréw i ryb.

StODKIE

CO TO ZNACZY?

llos¢ cukru w winach stodkich siega nawet 16%. Mowi
sie, ze wina stodkie to ulubione trunki tasuchéw. Pewnie
dlatego, ze sprawdzajg sie idealnie jako kompani
stodkich deseréw i przyjec z duzg iloscig ciast.

DO CZEGO?

Podajemy do owocow, orzechéw oraz ciast i deserow.
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PODSTAWOWE SZCZEPY
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SZCZEPY DO PRODUKCIJI
WIN BIALYCH:

CHARDONNAY

Najbardziej znana biata odmiana winorosli wykorzystywana
do produkgji wina biatego i win musujgcych. Za ojczyzne
tego szczepu uznaje sie Burgundie, ale obecnie uprawiany
jest on we wszystkich krajach winiarskich. Jego popularnos¢
wynika z uniwersalnosci oraz duzego zréznicowania pomie-
dzy poszczegolnymi klonami szczepu. Plantatorzy cenig go
za znaczne plony i wysoki poziom cukru, co przektada sie na
alkohol — zawarto$¢ moze dochodzi¢ nawet do 15%. Char-
donnay daje w zaleznosci od miejsca upraw wina o niejed-
norodnym charakterze — od lekkich po ciezkie i dojrzate.

GEWURZTRAMINER

Biaty szczep najszerzej uprawiany w Alzacji. Zeby odpowied-
nio dojrze¢ potrzebuje chtodnego klimatu, ktéry zapewnia
mu ten wtasnie region Francji. Daje wina o duzej zawartosci
alkoholu, charakteryzujace sie ztotym kolorem oraz egzo-
tycznym, intensywnym, bukietem z wyczuwalnymi nutami
cynamonu, mango, liczi, rézy, piwonii, geranium, miodu
oraz karmelu.

SAUVIGNON BLANC

Prawdziwa gwiazda wsrdd biatych szczepéw. Narodzit sie
w Bordeaux i Dolinie Loary. Daje wina owocowe, orzezwia-
jace, przeznaczone do picia przewaznie, jako wina mfode.
Dominujace w nich smaki to zielone owoce jabtka, agrestu
czy gruszki, a takze owoce tropikalne- mango i melon.

MUSCAT

Szczep ten wywodzi sie z antycznej Grecji. W Hiszpanii zna-
ny jest pod nazwg Moscatel, we Wtoszech Moscato, we
Francji Muscat. Wytwarza sie z niego wina stodkie, musu-
jace i delikatnie wytrawne. Ceniony przez plantatoréw za
wysokg zawartos¢ cukru i duzy potencjat aromatyczny.

SZCZEPY DO PRODUKCIJI
WIN CZERWONYCH:

CABERNET SAUVIGNON

Najpopularniejszy czerwony szczep swiata. Pochodzi z re-
gionu Bordeaux w potudniowo-zachodniej Francji. Jest to
odmiana, ktoéra stosunkowo pézno dojrzewa, dlatego moze
by¢ uprawiana réwniez w cieplejszych klimatach. Granato-
wo-czarne owoce zawierajg duzo garbnikéw. Daje spekta-
kularne wina o eleganckim bukiecie i smaku.

MERLOT

To jeden z najpopularniejszych szczepéw czerwonych wino-
rosli. Charakteryzuje go krétki okres dojrzewania, niewiel-
ka zawartos¢ garbnikéw i stosunkowo niska kwasowosc.
Daje wina o intensywnej, czerwonej barwie z wyczuwalng
w smaku nutg wisni, sliwki i czekolady.

PINOT NOIR

Czerwony szczep, ktéry pochodzi z regionu Burgundii we
Francji. Jest on trudny w uprawie i kaprysny w trakcie wini-
fikacji. Wyréznia sie wieloscig odcieni z palety barw, od wi-
Sniowej przez purpurowq czerwien az do brazu. Pinot Noir
charakteryzuje intensywny, owocowy aromat i smak. Nuty
zapachowe tej odmiany to: wisnia, sliwka, malina, porzecz-
ka, dzika réza i fiotki.

SANGIOVESE

Ta wtoska odmiana znaczy tyle dla Toskanii, co Cabernet dla
Bordeaux czy Furmint dla Tokaju. Zajmuje okoto 10% upraw
winnych we Wioszech. Jest to szczep niezwykle uniwersal-
ny. Daje aromatyczne wina o Sredniej zawartosci garbnikéw
i kwasowosci. Mtode wina charakteryzujg owocowe aroma-
ty malin, wisni czy truskawek, starsze uzyskuja gtebokie za-
pachy debowego drewna.

TEMPRANILLO

Szlachetna, rdzennie hiszpanska, czerwona odmiana wino-
gron, ktéra najlepsze efekty daje w klimacie umiarkowanym
z duzg iloscig swiatta. Jest fundamentalnym skfadnikiem
doskonatych win z Rioja i Ribera del Duero. Wytwarzane

z niego wina s eleganckie i intensywil'i owocowe.




SHELL SEGAL

Wino o rubinowej szacie i boga-
tym bukiecie z wyraznymi tonami
czarnych jezyn i morwy. tagodne
z lekkimi taninami taczace w sobie
powab i ciepto. Dobry towarzysz
grillowanych mies, makaronéw

i warzyw z rusztu. Koszerne.
Pochodzenie: Izrael

GATO NEGRO
MERLOT

Wytrawne wino o intensywnym,
Swietlistym, rubinowym kolorze,
bogate w aromaty dojrzatych
jagod. Wyrdznia je wyborny owo-
cowy smak, wymieszany

z delikatnymi taninami.

LA GRANDE
CHAPELLE

Wino o purpurowej barwie i aro-
macie czerwonych owocéw z nuta
czekolady i wanilii. W ustach je-
dwabiste, ttuste o dtugim finiszu.
Pochodzenie: Bordeaux

Szczepy: Merlot, Cabernet Sau-
vignon

Doskonate do: wieprzowiny

i drobiu.

Temperatura podania: 16-18°C
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LA FINCA

CABERNET SAUVIGNON

Gteboka czerwona barwa i aromat
stodkiego zielonego pieprzu. Smak
soczystych jagéd w Srodkowym
palacie oraz wspaniata tagodna
tekstura i wykonczenie zachecaja
do degustacji.

MONFORT

~ Winoo pieknej rubinowej barwie.
* | Intensywny bukiet czarnych

owocdw lesnych z subtelng nutg
przypraw korzennych. Dobre do
picia juz mfode, szczegélnie jako
towarzysz suto przyprawionych

. potraw z ciemnych mies, warzyw

z rusztu i seréw. Koszerne.
Pochodzenie: Izrael
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LA FINCA
MALBEC

Ol$niewajgca purpurowa barwa.
Intensywny bukiet bogaty w czar-
na porzeczke, wanilie i przyprawy
korzenne. tagodny smak soczy-
stych dojrzatych owocéw rozwija
sie w ustach z zaskakujaca deli-
katnoscig. Taniny maja jedwabisty
posmak subtelnie wydobywajacy
sie z pierwszego planu i na dtugo
pozostajacy w ustach.

GATO NEGRO
CARMENERE

| Wino o intensywnym, rubinowym

kolorze z ciemnymi refleksami.
Wyréznia je $wiezy, owocowy
smak z nutq tagodnego, zielo-
nego pieprzu i tytoniu. Srednio
zbalansowane z dobrym finiszem.
Doskonate do wszelkiego rodzaju
czerwonych mies, seréw a takze
makaronéw.

MAISON DU
LANGUEDOC
GRENACHE MERLOT

Francuskie, czerwone wino grono-
we, wytrawne. Z potaczenia szcze-
péw Grenache i Merlot powstato
wino o doskonatej strukturze i aro-
macie czerwonych owocéw, jezyn
oraz czekolady. Wino o delikatnych
taninach.

GATO NEGRO

CABERNET SAUVIGNON

Wytrawne wino o intensywnym
rubinowym kolorze, bogate

w aromaty dojrzatych czarnych
porzeczek. Wyréznia je soczysty,
wyborny smak jagéd, wymieszany
z delikatnymi taninami.

MOTYL
CABERNET SAUVIGNON

Wino w kolorze ciemnogranatowym
z czarnofioletowym odcieniem.
~Motyl” Cabernet Sauvignon ma
typowy aromat czarnej porzeczki

z towarzyszacym zapachem jezyn,
przypraw i dzeméw. Wino jest petne
z bardzo dfugim zakonczeniem.
Doskonale pasuje do stekdw, mies

z grilla lub biatych seréw plesnio-
wych.

Temperatura podania: 14-16°C

LE PARC NEUF

~ 4 Wino koloru rubinowego, o dobrej

strukturze, aromatyczne z subtelng
nutg lesnych owocdéw i przypraw
orientalnych. Doskonale zréwno-
wazone.

Pochodzenie: Bordeaux

Szczepy: Merlot, Cabernet Sauvi-
gnon, Cabernet Franc

Doskonate do: dan miesnych,
potraw z grila, wedlin, pasztetow

i dojrzatych seréw

. Temperatura podania: 16-18°C

PACIFIC COAST

Pomiedzy Andami a wybrzezem
Pacyfiku znajduje sie zyzna dolina,
dajaca poczatek dla Pacific Coast.
Duma i majestat chilijskiego
wybrzeza dodaje mu charakteru,
ducha i osobowosci. Wino to ze
swym wytrawnym, tagodnym sma-
kiem jest dokonatym towarzyszem
na kazda okazje.

-,

=~ CHATEAU COMIGNE

Wino w odcieniu granatu. Inten-

sywny aromat czerwonych owo-

cow i konfitur. Dobrze zbudowane,

wywazone o dfugim finiszu.
Pochodzenie: Langwedocja
Szczepy: Carignan, Grenache,
Syrah

. Doskonate do: czerwonych mies

i dziczyzny

~* Temperatura podania: 16°C
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EGRI BIKAVER
GOLD LINE

Bardzo znane i cenione wino
wysokiej klasy Gold Line powstate
ze szczepow Cabernet, Kekfrankos
oraz Zweigelt.

Doskonate do: czerwonych migs

i potraw z grilla.

Pochodzenie: Wegry
Temperatura podania: 14-16°C

CAPE GRACE
PINOTAGE MERLOT

Wino Cape Grace tworzg najlepsze
szczepy z winnic Potudniowej Afry-
ki. Stanowi unikalng mieszanke
potudniowoafrykanskich szczepow
Pinotage i Merolt co wptywa na
jego delikatny, tagodnie owocowy
smak. Jego charakter podkreslajg
Sliwkowe i ziotowe aromaty.

7

CATA REGIA RESERVA
DENOMINACION DE
ORIGEN TERRA ALTA

Wino hiszpanskie z regionu winiar-
skiego Terra Alta, czerwone, wytraw-
ne, o rubinowej barwie, pachnace
dojrzatymi czerwonymi owocami,

z mineralng nutkg przypraw, dojrze-
wa przez 12 miesiecy w beczkach z
debu francuskiego i amerykanskiego,
a nastepnie w butelkach.
Doskonate do: czerwonych mies

i serow

Temperatura podania: 16-18°C



SHELL SEGAL

Lekkie wino o stomkowej barwie

i Swiezym aromacie owocow
tropikalnych z delikatnymi nutami
kwiatowymi. Swieze i dobrze zba-
lansowane. Doskonate schtodzone
jako aperitif, a takze do grillowa-
nej ryby, delikatnych przystawek

i satatek. Koszerne.

Pochodzenie: Izrael

MAISON DU
LANGUEDOC
GRENACHE

Francuskie, biate wino gronowe,
wytrawne. Grona Grenache Blanc
zostaly zerwane noca, aby zacho-
wac swoj Swiezy, mineralny charak-
ter, nastepnie zmieszane z pefnymi
aromatéw gronami Chardonnay,
aby dodac¢ winu ztozonosci i gtebi.

. |

GATO NEGRO
CHARDONNAY

Wytrawne wino o delikatnym,
ztotym kolorze, z delikatnymi
aromatami bananéw, brzoskwin
i ananasa. Wyrdznia je wyborny
Swiezy smak owocow z Nowego
Swiata.

Znakiem rozpoznawczym wina
~Motyl” Ryzlink Vlaasky jest jasny,
ztotozielony kolor oraz kwiatowy
zapach wzbogacony miodowa
nutg. Pod jego skrzydtami skrywa
sie pefen harmonii smak z przy-
jemna kwasowoscig charaktery-
styczna dla biatego wina. Idealnie
komponuje sie z lekko przypra-
wionymi potrawami z ryb, drobiu
oraz serami.

Temperatura podania: 9-11°C

PACIFIC COAST

Pomiedzy Andami a wybrzezem
Pacyfiku znajduje sie zyzna dolina,
dajaca poczatek dla Pacific Coast.
Duma i majestat chilijskiego
wybrzeza dodaje mu charakteru,
ducha i osobowosci. Wino to ze
swym wytrawnym, tagodnym
smakiem jest doskonatym towa-
rzyszem na kazda okazje.

ROTMISTRZ

UVITA DE PLATA

Wino o kuszacym aromacie z do-
minacja zielonych jabtek i ananasa.
Harmonijny smak z nutg owocéw
tropikalnych oraz klarowny, jasno-
ztoty kolor sprawiaja, ze pije sie

je lekko i z przyjemnoscia. Dobre
schtodzone jako aperitif oraz do
potraw z ryzu, makaronu i ryb.

SER ROTMISTRZ to wyjatkowy ser o tagodnym smaku,
ktérego produkcja oparta jest na ponad stuletnich
tradycjach uwzgledniajacych wszystkie najwyzsze walory
smakowo - zapachowe charakterystyczne dla seréw

najwyzszej jakosci.

Reczne solenie, wtasciwe przy odpowiednim
mikroklimacie dojrzewanie, systematyczne (raz na 24h)
obracanie sera, najwyzszej klasy mleko oraz otoczka

z parafiny, ktéra powoduje, ze caty proces dojrzewania
i przechowywania przebiega tak jak przy produkcji sera
w XIX wieku, spowodowato, ze produkt jest wyjatkowy.

MAISON DU
LANGUEDOC
GRENACHE CINSAULT

Francuskie, rézowe wino gronowe,
wytrawne. Szczep Grenache nadaje
temu winu strukture i stodycz,
natomiast Cinsault dodaje aromaty
Swiezych, czerwonych owocow.
Wino tatwe w piciu o gtadkim,
rzeskim finiszu.

N ——— .':_.'

CAPE GRACE

Wino Cape Grace tworzg najlepsze
szczepy z winnic Potudniowej Afry-
ki. Szczep Pinotage tworzy jedyne
w swoim rodzaju rézowe wino.
Wyréznia je swiezy owocowy smak
z nuta dojrzatych truskawek, malin
i czerwonej porzeczki.

MOZZARELLA W SOLANCE

Ser $wiezy w solance o delikatnym,
tagodnym smaku. Charakteryzuje
go elastyczna, zwarta konsystencja.
Jest doskonatym sktadnikiem satatek.
Smak doskonale komponuje sie

z oliwg z oliwek i octem
balsamicznym oraz swiezg bazylia.
Gorgco polecamy. Produkowany

z mleka krowiego pasteryzowanego.
Do mozzarelli najlepiej pasujg wina
wytrawne. Zawiera 44% tt.

w suchej masie.

SER ROTMISTRZ to ser dla prawdziwych koneseréw i na
wyjatkowe okazje.

GORGONZOLA DOLCE

Ser miekki z niebieska, szlachetna plesnig o mocno kremowej konsystencji
i wyrazistym smaku. Skérka pomarszczona koloru jasnorézowego,
jasnozoita masa serowa poprzecinana zytkami zielonej plesni. Konsystencja
jest kremowa. Podaje sie ze Swiezymi brzoskwiniami, gruszkami, bazylia.
Mozna nim nadziewac figi, daktyle, suszone morele. Doskonaty do satatek,
sosOw. Znakomity ze stekami i ziemniakami w mundurkach. Posiada
oznaczenie DOC $wiadczace o oryginalnosci produktu. Zawiera 48%
ttuszczu w suchej masie.
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JAK DOBRAC WINO
DO OKAZJI | PORY DNIA

Wino na state weszto juz do naszej
kultury kulinarnej. Coraz czesciej wiec to-
warzyszy réoznym okazjom — czy to pod-
kreslajgc nastréj specjalnych chwil, czy
tez kupujemy jego butelke aby uraczy¢
sie mitym aperitifem przed positkiem.
Okazji do wypicia tego napoju bogdéw
jest wiec wiele. Klienci wiec pytaja o wina
coraz czesciej. Podpowiadamy - co im
doradzi¢, gdy potrzebujg wsparcia. Waz-
nym kryterium jest przeciez okazja, na
jaka szuka sie butelki wina.

\_/
WIECZOR

Tu wtasnie jest miejsce na czerwone
wina, w tym wytrawne i pétwytrawne,
o mocnym, korzennym smaku. Podkre-
$la wieczorowy nastréj i smaki potraw,
pomoga tez przed snem strawi¢ obfitg
kolacje. Aromatyczne, ciezkie wina sg
zwykle polecane koneserom, ktorzy po-
trafig doceni¢ ich gtebie smaku, ciezkie,
mocne aromaty do ktérych jest przyzwy-
czajony. Warto zatem polecajac tego
typu wina spyta¢ o preferencje klienta.
Najczesciej takie wina sg na tyle wyrazi-
ste, ze nie potrzebujg kompanéw. Do ta-
kich win zaliczamy m.in. pachnace mu-
skaty, wytrawne wina z Alzacji i Niemiec,
czy kalifornijskie chardonnay.

APERITIF

Lekkie wino serwowane na kwadrans przed
positkiem to idealny wstep do prawdziwej uczty.
Jesli klient pyta nas o wino, ktére moze podac
wiasnie w charakterze aperitifu, doradzmy mu
wino lekkie, np. biate lub rézowe, ktére pobudzi
apetyt, ale nie obcigzy zotadka. Wino podawa-
ne przed positkiem ma zwiekszy¢ wrazliwos¢ na
smaki, przygotowac podniebienie i polepszy¢ tra-
wienie. Dlatego takie wino musi by¢ orzezwiajgce
i delikatne, cho¢ moze by¢ wytrawne. Jako aperi-
tif mozna podac takze wina musujace.

SPOTKANIA

\_/
OBIAD

Francuzi i Wtosi pijg wino nawet do wczesne-
go positku. Zawsze jednak rozcienczajg je woda!
Wino podawane do obiadu powinno by¢ zawsze
dobrane do positku, dlatego ciezko jest doradzic¢
przy zakupie wina nie wiedzac co klient planuje
jes¢. Dobrze dobrane wino harmonizuje z potra-
wa, nie zaktoca jej smaku, ale go podkresla. Dla-
tego nie moze by¢ bardzo aromatyczne. Do ryb
podajemy wino biate, pétwytrawne, do ciezkich
mies — musi by¢ wino czerwone, o lekko kwa-
$nym smaku. Makarony wspéfgraja z winem czer-
wonym, ale nie z wermutami. Do dan z warzyw
podajemy petne wina biate, a do pomidoréw
najlepiej biate Souvignon. Grzyby i ziemniaki tez
pasuja do wina! Uswietni je chociazby Pinot Noir.
I w koncu kuchnia orientalna — podajemy wtedy
lekkie wytrawne wina r6zowe lub musujace.

I DESER

Z PRZYJACIOLMI

Wina lekkie, mogg by¢ musujace, ktore
podkresla dobry nastrdj i lekki charakter spo-
tkania. Na taka nieoficjalng okazje trzeba po-
leci¢ wina dobrane do gustu klientéw, bo nie

ma jednoznacznych kryteriéw. Wazne aby wina byly dobre, i nie byly ciezkie.
Przy takich okazjach mozna pobawic sie w degustacje kilku wariantéw win —
i wspdlnie wybrac to, ktdre najbardziej wszystkim smakuje. Gdy klient informu-
je nas o takim charakterze spotkania — warto zaproponowac¢ mu taka opdje.

Zasada jest taka, ze stodkie potrawy
powodujg, ze wino ktére pijemy wyda-
je sie bardziej kwasne, niz jest w rzeczy-
wistosci. Dlatego do deseréw serwujemy
wina stodkie. Cukier wzmacnia wrazliwos¢
na goryczke, dlatego wytrawne wina nie
beda pasowaty do ciast i lodéw! Warto pa-
mietac, ze na deser mozna podac tez sery
— wtedy tez mozna podac wina stodkie i
potstodkie.
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IDEALNIE DOPASOWANE... POTRAWY | WINO

Podstawowa zasada brzmi: ciezar dania i wina powinien by¢ jak najbardziej zblizony.

Oznacza to, iz wina czerwone powinno sie podawac z ciezszym jedzeniem, a wina biate z |zejszym.

RODZAJ WINA
A TEMPERATURA

Ogodlna zasada mowi, iz wina biate

serwujemy w nizszej temperaturze, rézowe

W WyZzszej, a czerwone W najwyzszej.

wina biate 8-10°C
wina rézowe 10-14°C
wina czerwone 12-18°C
wina musujace 5-8°C

WINA StODKIE | POLtStODKIE lekkie
- do ciast, orzechéw, owocow,
deseréw i stodyczy

WINA BIALE POLWYTRAWNE
- do ryb, drobiu i biatych mies

WINA BIALE WYTRAWNE
- idealne do przekasek oraz ryb
i owocéw morza

WINA CZERWONE WYTRAWNE
- do czerwonych mies, pieczeni,

makarondw i seréw ciezkie

JL 0 D v A
fi Tak samo wazny jak temperatura podawania wina jest rodzaj
i kieliszka, w ktorym je serwujemy. Odpowiedni dobér kieliszka ufa-
i twia osiggniecie wiasciwych wrazen wzrokowych, zapachowych
."Fp'l. i smakowych.
KIELISZEK DO WINA CZERWONEGO KIELISZEK DO WINA BIALEGO

posiada wiekszg czasze i jest bardziej pekaty jest wezszy i mniegjszy.

od kieliszka do wina biatego.

SIEDEM ZASAD DOTYCZACYCH KIELISZKA:

7. Nozka jest po to, aby pewnie trzymad w reku kieliszek -
i nie ogrzewacd wina;

2. Ksztatt tulipana umozliwia wiekszg koncentracje aro- @
matow; .‘_f

3. Lekko zwezone krawedzie utatwiajg lepszy odbiér bu- =
kietu; -

4. Bezbarwne, idealnie przezroczyste szkto pozwala lepiej ¥ L
oceni¢ barwe i konsystencje wina (unikajmy kolorow F \"-.
i 0zd6b); Yuff

5. Szkto niech bedzie jak najciensze, bysmy byli blizej .
wina;

6. Pojemnos¢ kieliszka powinna by¢ spora: okoto 220 mi-
lilitrow; 4

7. Kieliszek napetniamy zawsze do jednej trzeciej, zeby
bez ryzyka rozlania méc nada¢ winu ruch wirowy.
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GRAND RADAMER

Jest szlachetnym serem dojrzewajacym przez
minimum 4 tygodnie w tzw. suchej skdrce.
Przy jego produkgji istotng role odgrywaja
wyselekcjonowane bakterie propionowe,
ktdre sprawiaja, ze masa serowa wypetnia sie
charakterystycznymi oczkami powietrza.
Grand Radamer jest stale obracany

i masowany specjalng pasta, ktéra umozliwia
mu oddychanie. Proces jego dojrzewania jest
najpilniej strzezonym sekretem radzynskich
serowarow. Pieczotowicie dobrana temperatura
i wilgotnos¢ oraz odpowiedni czas sq
gwarancja pieknych, duzych i rownomiernie
rozmieszczonych oczek. W efekcie powstaje
ser, ktory obok fagodnego posmaku mleczno
- Smietanowego, zachwyca nutami orzecha
wioskiego i prazonych migdatéw.

i
P

-
TARTARE

IDEALNY
DUET

Duetem niemal idealnym, jak powszechnie wiadomo, jest rozkoszowanie sie
smakiem dobrego wina i seréw.

Wino przygotowuje nasze podniebienie na petne odczuwanie smaku serkow,
serow, koreczkéw...Ser z kolei idealnie podkresla smak wina, akcentuje jego
przewodniag nute. Taki duet idealny pasuje zaréwno na specjalne okazje, jak
i wtedy, gdy mamy ochote na pyszng kolacje w rodzinnym gronie.

GRAND GOUDA

Ser powracajacy do starych tradygji i receptury
oryginalnej Goudy. Konsystencja Grand Goudy
jest zwarta i péttwarda, w kolorze kremowo-
26ttym. Srednio intensywna w smaku

i zapachu, charakteryzuje sie jednak idealng
jednorodnoscia nut zapachowych

i smakowych. tagodny smak mleczno-maslano-
orzechowy wzbogacajg nuty wanilii. Ze
wzgledu na swoj delikatny smak, Grand Goude
najlepiej taczy¢ z dyskretnymi biatymi

i rbzowymi winami oraz swiezymi czerwonymi.

PRESIDENT
PRESIDENT CAMEMBERT
CAMEMBERT LEKKI

President Camembert Lekki
0 nizszej zawartosci ttuszczu
(tylko 12%) to propozycja

Aksamitna skorka, kremowe
rozptywajgce sie w ustach

wnetrze oraz delikatny smakto ppEGIDENT dia 0s6b dbajacych o linie
przyjemnos¢ ktérej trudno sie jednoczeénie poszukujacych
oprzec. CAMEMBERT

wyjatkowego smaku.

Z ZIOLAMI

TUREK KREMOWY CAMEMBERT
President Camembert w wersji
z ziofami prowansalskimi To nowy ser plesniowy pod marka Turek bedacy
to propqzycja dlg oséb = " idealng propozycjg na wyjatkowe okazje. Specjalnie
poszukujgcych niebanalnych Y -_p W przygotowana receptura i nowy, owalny ksztatt

doznan smakowych. Wyjatkowy
balans pomiedzy tagodnosciag
sera i aromatycznoscia ziot
zapewnia niezrownang gtebie
smaku.

gwarantujg delikatny, Smietankowy smak i rozptywajaca
sie w ustach, kremowg konsystencje. Takie pofgczenie
zachwyca zaréwno tych, ktérzy siegaja po ser plesniowy
po raz pierwszy, jak rowniez prawdziwych smakoszy.

TUREK BRIE DUZA PORCJA

PRESIDEN]

i~ P

To wiekszy wariant klasycznego sera Turek Brie. Wigkszy
format to nie tylko wiecej pysznego sera, ale takze
wyjatkowa kremowosc i rozptywajaca sie w ustach
konsystencja
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OLDGRUZIA
ALAVERDI

Wino gruzinskie, czerwone, pétwy-
trawne, wytwarzane z winogron
szczepu Saperavi uprawianych

w dolinie rzeki Alazani we wschod-
niej Gruzji. Wino o ciemnej, inten-
sywnej szacie, niezapomnianym
smaku i bogatym mocno rozbudo-
wanym aromacie jezyn i owocow
lesnych. Polecamy do potraw grillo-
wanych i duszonych mies.
Temperatura podania: 12-15°C

EL SOL ESPANA

Czerwone wino o rubinowej bar-
wie i gtadkim owocowym smaku,
ktére wyréznia aromat czarnych
wisni z delikatng nutq lukrecji.

El Sol Espaia idealnie pasuje do
mies, wedlin, seréw i przekasek.
Potwytrawne, czerwone wino
gronowe.

CARLO ROSSI

tagodne, pdétwytrawne, czerwone
wino o bogatym, zbalansowanym
smaku.

Pochodzi z regionu Central Valley
w Kalifornii.

EL SOL CHILE

tagodne czerwone wino

o purpurowej barwie i unikalnym,

porzeczkowo wisniowym aromacie
z nutg wanilii. El Sol Chile idealnie

pasuje do mies, wedlin, seréw

i przekasek. Pétwytrawne, czerwo-
ne wino gronowe.

,_-."'-l.";.} ulﬁ” r
ANTARES ' SANTA CAROLINA
CARMENERE ., CABERNET SAUVIGNON

Niezwykte i petne w smaku, dtugie
z delikatnymi taninami. Zapach
przypraw, pieprzu z subtelng nuta
wanilii.

Szczep: Carmenere

Rodzaj: czerwone, wytrawne

Kraj pochodzenia: Chile

Kuchnia: makarony, grillowane
czerwone mieso.

- I..: -.;‘»

1 = b
ml
ROSIERE

SYRAH

Wino gronowe pétwytrawne, czer-
wone, swoj fagodny smak, zba-
lansowanie, harmonie i czar wina
$rédziemnomorskiego zawdziecza
aromatycznym winogronom
Syrah. Smak delikatnie owoco-
wy, z nutg jezyn, malin, $liwek,
pozostawia Smietankowy posmak,
wzbogacony akcentem czekolado-
wym i aromatem fiotkow.

-

“4 Jasny rubinowo-czerwony kolor

- A o bogatej strukturze i owocowych

¢ ' aromatach.

F % Szczep: Cabernet Sauvignon
Rodzaj: czerwone, wytrawne
Kraj pochodzenia: Chile
Kuchnia: czerwone miesa, ma-
karony.

VILLA JULIA MERLOT-
CABERNET

Wihoskie, czerwone wino gronowe,
jakosciowe. Wino z gron regionu
winiarskiego Veneto z wyczuwal-
nymi nutami suszonych owocéw,
czerwonych owocéw lasu i delikat-
nym zapachem dymu. Doskonale
zbalansowane. Swieze i delikatne.
Najlepsze do pasty i mies.
Temperatura podania: 15-18°C

CCARCE oy ) l-J_._I
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CARLA&ROMEO

Eleganckie acz delikatne czerwone
wino o intensywnej rubinowej
barwie. Zachwyca rozwijajgcym sie
na podniebieniu aromatem czarnej
wisni z nutg tabaki. Idealnie
komponuje sie z daniami na bazie

OAK VIEW

, To czerwone pétwytrawne

«-1 wino gronowe o intensywnym,
%% rozwijajgcym sie na podniebieniu
© L aromacie czarnej wisni spojonym
" nuta tabaki w tle. Doskonale

« smakuje podane w temperaturze

czerwonych mies, seréw i maka- ’:'I pokojowej jako uzupetnienie
ron6w. Podawac w temperaturze % dan na bazie czerwonych migs,
pokojowe;j. £ makarondw.
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ROSENTHALER
KADARKA

Wino wyprodukowane z czerwo-
nych winogron pochodzacych ze
stonecznych winnic potudniowej
Butgarii. W smaku delikatne i har-
monijne, charakteryzuje sie aroma-
tem dojrzatych jezyn. Szlachetny,
przyjemny dla podniebienia smak
oraz wykwintny aromat sprawiajg

ze wino to jest doskonate do picia
dla samej przyjemnosci.

AFRICAN TREE

Wysmienite i petne w smaku czer-
wone pétwytrawne wino gronowe
pochodzace z RPA, wytworzone

z winogron szczepu Pinotage

w regionie winiarskim Western
Cape. Oddaje bogaty na podnie-
bieniu bukiet dojrzatych owocéw
lesnych, czekolady i cynamonu.
Temperatura podania: 17-20°C

-
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RIDDLE CREEK
RESERVE SHIRAZ

Czerwone, z potudniowo-wschod-
niej Australii, aromatyczne (przy-
prawy, owoce), o zréwnowazonym
i przyjemnym zakonczeniu.
Szczepy winogron: shiraz
Doskonate zaréwno jako aperitif
jak i do miesnych dan gtéwnych
(wotowina, jagniecina, kurczak).
Podawa¢ w temp. pokojowe;j.

}

MOLDAWSKA DOLINA

CABERNET SAUVIGNON

Czerwone pétwytrawne wino

ze szczepu Cabernet Sauvignon
uprawianego z potudniowej Moft-
dawii, w regionie Etulia - idealnym
dla upraw czerwonych szczepéw
winorosli. Intensywnie czerwona
barwa zodcieniem rubinowym.
Bukiet z wyraznym owocowo-ko-
rzennym aromatem.

-~

CAPE ZEBRA
PINOTAGE

Cechy wina: potudniowoafry-
kanskie, czerwone, pétwytrawne,
aromatycznie pachnace dojrzatymi
owocami.

Szczepy winogron: pinotage
(krzyzéwka cinsault i pinot noir)
Doskonate do lekkich dan mie-
snych.

Podawa¢ w temp. pokojowe;j.

COTE

Delikatne wino pétwytrawne
powstate z najlepszej jakosci czer-
wonych winogron pochodzgcych
ze znanej na catym Swiecie Doliny
R6z. Charakteryzuje sie aromatem
malin i czerwonej porzeczki oraz
delikatnym, owocowym smakiem.
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TARON

Delikatne, czerwone, gronowe
wino poétwytrawne pochodzace

z okolic potudniowych Wtoch.
Rubinowoczerwone o delikatnym
bukiecie, jest doskonatym winem
do spozywania na co dzien.
Podawac do miesa, seréw i potraw
z makaronéw w temperaturze
14-16°C.

1 §

r

EGRI BOR

Egri Bor to nowy potwytrawny
smak doskonale znanych win
wegierskich, wytwarzanych z tra-
dycyjnych czerwonych szczepow
Kekfrankos, Zweigelt i Cabernet
Sauvignon wzrostych w regionie
Eger. Lezakowaniu w debowych
beczkach wino to zwdziecza swoj
gteboki, rubinowy kolor i harmo-
nijny smak.

Temperatura podania: 16-18°C

Wino wegierskie produkowane
przez znana winiarnie w miescie
Eger. Gtéwnym sktadnikiem jest
czerwone grono zbierane z winnic
w okolicach Eger. Jest bardzo po-
pularne na rynku polskim. Posiada
ciemnoczerwony ognisty kolor

i lekko cierpki smak. Podawac lekko
schtodzone do temp. 14-16°C.
Wyjatkowe do potraw z dziczyzny,
czerwonego wotowego miesa,
gulaszu oraz pieczeni.

VILLA JULIA
CHARDONNAY-PINOT

Witoskie biate wino gronowe,
jakosciowe. Wino z gron regionu
winiarskiego Veneto, o nutach
kwiatowych i zielonych owocéw
cytrusowych. Swieze i delikatne.
Najlepsze do starterow, przekasek
iryb.

Temperatura podania: 8-10°C
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FRESCO iy TENEGRO MEIO SANTA CAROLINA OLDGRUZIA 1 ROSIERE
y CHARDONNAY A ALAVERDI | RIESLING
1 - .: i ]
Fresco charakteryzuje tagodny ri' Cechy wina: portugalskie, czer- + Nuty wanilii i owocéw tropikal- .1 Wino gruzinskie, biate, potwy- “ Potwytrawne wino jakosciowe,
i zbalansowany smak. Stanowi L. wone, pétwytrawne, aromatyczne nych. Wytrawne, $wieze i uniwer- “! trawne, wytwarzane z winogron biate, wytwarzane z winogron
doskonate podkreslenie dan “ i przyjemne dla podniebienia salne wino. 1: szczepu Rkatsiteli i Mtsvane upra- szczepu Riesling z regionu
miesnych moze by¢ réwniez Doskonate do wszelkich dan Szczep: Chardonnay ' + wianych w okolicy Kartli w rejonie . Rheinhessen. Dobrze schfodzone
podawane jako aperitif. Petne miesnych. Rodzaj: biate, wytrawne = Kakheti. Jasno stomkowa barwa, 8 idealnie komponuije sie z daniami
walory Fresco docenisz serwujac Idealna temp. wina: 16-18°C Kraj pochodzenia: Chile o lekki smak i przyjemny Swiezy 8 2z drobiu i ryb.
schtodzone do temp. ok. 15°C. Kuchnia: satatki, biate miesa, {4 zapach z nutami orzechéw lasko- '
owoce morza. L% wych i miodu. Polecamy do ryb,
+*. owocéw morza i bialych migs.
i\ Temperatura podania: 8-12°C .
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DON ARNOLDO

Cechy wina: hiszpanskie, czerwo-
ne, pétwytrawne, przyjemne dla
podniebienia

Podawac do dan miesnych,
pieczonego drobiu, wedlin, pizzy
i makaronéw

Idealna temp. wina: 15-16°C

CARLO ROSSI

Charakterystyka: rzeskie i aroma-
tyczne, pétwytrawne wino rézowe.
Najchetniej kupowany

gatunek Carlo Rossi w Polsce.
Pochodzi z regionu Central Valley
w Kalifornii.
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ANTARES
CHARDONNAY

Miekkie owocowe wino o inten-
sywnej z6ttej barwie. tagodny,
kremowo-owocowy oraz wanilio-
wy aromat.

Szczep: Chardonnay

Rodzaj: biate, wytrawne

Kraj pochodzenia: Chile
Kuchnia: biate miesa, owoce
morza, satatki.

CARLA&ROMEO

Przyjemne rzeskie biate potwy-
trawne wino gronowe urzekajace
bukietem egzotycznych owo-
cdw z wyczuwalng nutg biatych
brzoskwin, ananasa i niuansem
wanilii w tle. Idealnie dopetnia
smak potraw na bazie delikatnych
mies i owocéw morza. Podawac
schtodzone.

% -

OAK VIEW

Eleganckie, biate pétwytrawne
wino o bukiecie petnym egzotycz-
nych owocéw okraszonym nutg
wanilii w tle. Idealnie oddaje swoj
rzeski charakter. Podawac schto-
dzone w towarzystwie potraw na
bazie biatych mies, warzyw

i owocow morza.

RIDDLE CREEK
RESERVE

Cechy wina: biate, z potudniowo-
wschodniej Australii, aromatyczne
(owoce tropikalne i cytrusowe),
lekkie, o orzezwiajacym zakon-
czeniu.

Doskonate jako aperitif, a takze do
lekkich dan, satfatek, ryb i kurczaka
Podawac schtodzone.

- =

CAPE ZEBRA CHENIN

Cechy wina: potudniowoafrykan-
skie, biate, potwytrawne, owoco-
we, orzezwiajace.

Szczepy winogron: chenin blanc
Pasuje do lekkich dan, ryb, owo-
cdw morza oraz jako aperitif
Podawac schtodzone.
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MOLDAWSKA DOLINA
CHARDONNAY

Biate pétwytrawne wino ze szcze-
pu Chardonnay pochodzacego ze
stynnego Motdawskiego regionu
Onesti - idealnego do uprawy
biatych szczepédw winorosli. Wino
posiada stomkowo-z6tty kolor
oraz $wiezy, radosny charakter.
W bukiecie akcenty brzoskwini,
polnych kwiatéw i cytruséw. Ideal-
ne do potraw z ryb, biatych mies,
drobiu i jako aperitif.
Temperatura podania: 10-12°C

VALBON ROUGE

Miekki ser z czerwona,
aromatyczng skorka. Jest to
wykwintny specjat

o wyjatkowo intensywnym
zapachu i urzekajgcym
smaku. Specyficzna won
Valbon Rouge wzmaga sie
wraz z uptywem czasu

i to wiasnie ona swiadczy

0 jego najwyzszej jakosci.

COTE

Delikatne potwytrawne wino
powstate z kupazu biatych wino-
gron pochodzacych ze znanej na
catym swiecie Doliny Réz. Wino
to charakteryzuje sie delikatnym
smakiem Swiezych owocéw oraz
aromatem z wyczuwalnym agre-
stem i winogronem.

CAMEMBERT
ORYGINALNY

Dzieki oryginalnej
francuskiej recepturze
mozesz cieszyc sie
wyjatkowym smakiem
sera. Delikatna, aksamitna
skorka, kryjgca miekkie,
kremowe wnetrze to
obietnica uczty najlepszych
smakow. Przekonaj sie

o tym najlepiej w gronie
przyjaciot.

FRESCO

Fresco charakteryzuje tagodny

i zbalansowany smak. Doskonale
komponuje sie z przekaskami

i satatkami, moze by¢ réwniez
podawane jako aperitif. Petne
walory Fresco docenisz serwujac
schtodzone do temp. ok. 9°C.

| Rzeskie i aromatyczne, pétwytraw-
. ne wino rézowe. Najchetniej kupo-
wany gatunek Carlo Rossi

w Polsce. Pochodzi z regionu
Central Valley w Kalifornii.

Wyjatkowy aromat zielonych oliwek i ziét wydobywa z miekkiego,
kremowego Valbon Brie wyjatkowy smak. Mozesz sie nim delektowac
w potaczeniu ze swiezym pieczywem, dodac do satatki lub zastosowac

w daniach srédziemnomorskich.

|

VALBON DELICE

Oryginalny francuski ser
miekki w postaci wygodnych
plastréw. Szczegdlnie
fagodny i kremowy smak
sprawia, ze idealnie pasuje na
kanapke lub jako przekaska.
Funkcjonalne opakowanie
dajace mozliwos¢
wielokrotnego zamykania
sprawia, ze Valbon Delice na
dtugo zachowuje swiezosc.
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EMILGRANA

Ser podpuszczkowy, twardy o dtugim okresie dojrzewania
(12-18 miesiecy). Produkowany wytacznie z polskiego mleka
klasy ekstra, odttuszczonego w sposéb naturalny.

Receptura sera ma okofo 1000 lat i wywodzi sie z wioskiej
tradyciji.

Ser w postaci tartej jest doskonata przyprawa do zup i soséw.
Jest niezastapiony do wszelkich dan z makaronu. W formie
tupanej podaje sie go jako przekaske

do wina i piwa.

Doskonaty jakos¢ sera potwierdzajg zagraniczni kupcy w takich
krajach jak: Szwajcaria, USA, Japonia i Wtochy.

Ser gosci w restauracjach z wtoska kuchnia , szczegoélnie tam,
gdzie kucharzami sg rodowici Wiosi.




LOSOS
NORWESKI

NORWESKI

Budii irlh

LOSOS to smak w kuchni idealny.
Doskonale komponuje sie zaréwno
z bardzo prostymi, jak i tymi najbar-
dziej wykwintnymi sktadnikami. Dzie-
ki temu chetnie jemy go na rodzinne
kolacje, ale uswietni tez kazde przyje-
cie. Danie ktérego podstawg jest to-
sos nabiera intensywnego, ciekawego
smaku, ktérego nie sposdb pomyli¢
z zadnym innym. W kuchni gosci
wiec w $Smietanowym sosie do spa-
ghetti, satatkach ze swiezych warzyw,
i na pysznych, zdrowych kanapkach.
W duecie z dobrym winem — tworzy
pare wymarzona.

Dzi$ proponujemy Panstwu pro-
sty sposob na podanie fososia, ktory
sprawdzi sie w kazdej sytuacji.
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OLDGRUZIA
ALAZANI

Wino gruzinskie, czerwone, pot-
stodkie, wytwarzane z winogron
szczepu Saperavi uprawianych

w rejonie Kakheti. Piekna rubino-
wa barwa pofaczona z bukietem
dojrzatych wisni i malin oraz
aksamitnym, dtugim smakiem.
Polecamy z owocami, stodyczami,
orzechami i innymi deserami.
Temperatura podania: 1°C

BEAUVILLON

Wino czerwone, francuskie,
potstodkie. Owoc wielkiej pasji

i doswiadczenia winiarskiego.
Delikatne, o Swiezym, owocowym
bukiecie i przyjemnym, orzez-
wiajagcym smaku. Doskonate do
deseréw, owocdw oraz ciast.
Wysmienite jako aperitif.
Temperatura podania: 12-14°C

LA NINA DE COLUMBUS
TEMPRANILLO ot

-

La Nina de Columbus jest kwin- i
tesencja smaku Kastylii. To nowo-
czesne wino charakteryzuje sie
harmonijnym balansem stodyczy
dojrzatych winogron oraz orzez-
wiajacym owocowym aromatem.
Korzenny, wisniowy i czekoladowy
smak Shiraz wspaniale uzupetnia =
ziemiste i jagodowe nuty wnoszo-

ne przez Tempranillo. Doskonale
podkresli smak pieczonej kaczki,
zwiaszcza w potaczeniu z sosami.
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IMIGLIKOS

Wyborne czerwone pétstodkie
wino posiada intensywny, rubino-
wy kolor oraz wspaniaty,

kuszgcy owocowy smak. Dosko-
nate dla mitosnikow petnych aksa-
mitnych win. Doskonate zaréwno
samo w sobie oraz jako dodatek
do przystawek i deseréw.

KUMALA CAPE
CLASSICS

Intensywne wino o rubinowej
barwie i wyraznie wyczuwalnych
owocach jezyny.

Szczep: Merlot, Pinotage
Rodzaj: Czerwone, potstodkie
Kraj pochodzenia: RPA
Kuchnia: aperitif oraz desery

TALACASTO

Wino o intensywnej, rubinowej
barwie i przyjemnym aromacie
dojrzatych, czarnych owocéw.
Petne i soczyste z delikatng
karmelowa nutg na podniebieniu.
Dobry kompan potraw z watrébki,
mies z owocami, delikatnych
pasztetow oraz deseréw i satatek
owocowych.

! STARY MNICH
L DIONIS
-

' Wytworzone w oparciu o tra-

. dycyjna motdawska recepture,
wysmienite potstodkie wino
gronowe, powstate ze szcze-
péw Cabernet Sauvignon, Pinot
Franc oraz Merlot. Wino posiada
czerwono-rubinowy kolor, stanowi
idealny dodatek do stodyczy, ciast

i deseréw.
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DON RAFAELLO

Specjalnie selekcjonowane orygi-
nalne gronowe wino, pochodzace
z samego serca goracej Hiszpanii.
Dojrzewajace tu winogrona sg pet-
ne stonica i dajg wino o wspaniatej
sile i temperamencie. Doskonate
jako aperitif, réwnie dobrze sma-
kuje jako dodatek do ciast

i deseréw.

Temperatura podania: 14-16°C

MOLDAWSKA DOLINA .

PINOT NOIR

Czerwone potstodkie wino

z francuskiego szczepu Pinot Noir
uprawianego w potudniowej
Motdawii. Barwa czerwona z ce-
glastymi akcentami wisni i maliny.
Smak harmonijny, delikatny.
Temperatura podania: 16-18°C

KADARKA PRESTIGE

i, Kadarka Prestige to wysmienite,
doskonale znane wino charaktery-
= zujace sie ciemnoczerwong barwg
"z fioletowymi refleksami. Posiada
delikatny smak i wyczuwalny
aromat $wiezych owocéw lesnych.
Idealnie sprawdza sie z daniami
miesnymi. Swietnie komponuje

=:'-|l sie réwniez z ciastami i deserami.
5 { Doskonate na kazda towarzyska
",._ okazje.
i Temperatura podania: 16-18°C
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KADAR MAGICZNA DOLINA

Pétstodkie wino o pieknej rubino-
wej barwie, o delikatnym smaku
i aromacie. Naturalna stodycz
wynika ze zbioru tylko dojrzatych
winogron. Doskonate do potraw
miesnych z dodatkiem boréwek

i jabtek, satatek owocowych oraz
deseréw.

Temperatura podania: 16-18°C

W malowniczej scenerii Magicz-
nej Doliny rodzg sie najlepsze
grona, jakie postuzyty do produkgji
tego potstodkiego wina. Idealnie
zharmonizowana struktura, nie-
banalny aromat i aksamitny smak
to kwintesencja wptywoéw natury,
wyczuwalnych w kazdej kropli tego
wina. Owocowe i Swieze, dosko-
nate do spozywania samo w sobie,
jako aperitif lub uzupetnienie ciast,
deseréw i delikatnych potraw.
Podawa¢ w temp. ok. 15°C.

]
T
&
1

FRESCO

Fresco charakteryzuje tagodny

i zbalansowany smak . Doskonale
pasuje do biatych mies i wedlin
moze by¢ réwniez podawane jako
aperitif .

Petne walory Fresco docenisz
serwujac schtodzone do temp.
ok. 15°C.

&

SEGRETI DELL
ANTICO

Delikatne, o tagodnym owoco-
wym aromacie z wyczuwalnymi
nutami stodyczy i zbalansowanym
smaku. Doskonate jako aperitif lub
uzupetnienie deseréw, ciast oraz
delikatnych potraw.

KADARKA
GARDENTRAUBEN

To dostojne czerwone pétstodkie
wino charakteryzujace sie petnym
smakiem i gtebokim aromatem
pochodzi ze stonecznych winnic
Europy. Jego tatwo rozpoznawal-
ny i oryginalny smak na dtugo
pozostaje w pamieci. Doskonale
smakuje podane jako aperitif badz
dodatek stodkosci w temperaturze
pokojowe;j.

SWIAT WINA
W LICZBACH

Wina kojarzg nam sie
zFrancja, Hiszpania, Chile...
mato kto z nas wie jednak,
ze w okolicach Krakowa
odkryto slady winorosli po-
chodzace z poczatkow 12
wieku. Tylko troche pdzniej
zas udokumentowana byta
uprawa winorosli w okoli-
cach Zielonej Goéry. Tam tez
pojawita sie pierwsza na
naszych ziemiach wytwor-
nia win musujacych. Polska
historia jest wiec jak widac
bogata w winiarskie ak-
centy. Dzi$ ta tradycja po-
woli sie odradza, powstaja
w naszym kraju pierwsze
winnice, cho¢ na pierwsze
butelki przyjdzie nam jesz-
cze troche poczekad. Na ra-
zie delektujmy sie winami
z Chile, lub z Hiszpanii...
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OLDGRUZIA
ALAZANI

Wino gruzinskie, biate, pétstodkie,
wytwarzane z winogron szczepu

OAK VIEW
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LA NINA DE COLUMBUS *  KUMALA CAPE : PENASCAL FRESH CARLAROMEO
VIURAI 1 CLASSICS n . ' TEMPRANILLO " !

Biate, pétstodkie wino o ziotej
- szacie i intensywnie owocowym

BEAUVILLON

g '
To potstodkie kalifornijskie wino
gronowe o rubinoworézowym ko-

Potstodkie wino rézowe z Frangji.
Owoc wielkiej pasji i doswiad-

Swieze i orzezwiajace wino
.o zapachu cytruséw z nutami
ananasow.

Wino powstaje ze specjalnie Przyjemne i subtelne ré6zowe
wyselekcjonowanych winogron - 1 potstodkie wino oczarowujace

La Nifa de Columbus jest kwinte-
sencjg smaku stonecznej Kastylii.

Rkatsiteli i Mtsvane uprawianych
w rejonie Kakheti. Wino o stomko-
wej barwie i charakterystycznym
aromacie z nutami melona i pigwy.
W smaku swieze i harmonijne.
Polecamy do owocéw, orzechéw

i deserow.

Temperatura podania: 8-12°C

IMIGLIKOS

Stynne biate pétstodkie wino.
Doskonale zbudowane, delikatne

i harmonijne z wyczuwalng, lekkg
nutq stodyczy. Doskonate zaréwno
samo w sobie oraz jako dodatek
do przystawek i deseréw.

To nowoczesne wino charaktery-
zuje sie doskonatym, harmonijnym
balansem stodyczy dojrzatych
winogron z orzezwiajacym
owocowym aromatem. Doskonata
kompozycja gron Verdejo i Viura
powoduije, iz kolor wina odznacza
sie gtebokimi, cytrusowymi re-
fleksami. Idealne do codziennych
positkéw oraz jako aperitif.

DON RAFAELLO

Specjalnie selekcjonowane orygi-
nalne gronowe wino, pochodzace
z samego serca goracej Hiszpa-
nii. Dojrzewajace tu winogrona
sg petne stonica i dajg wino o
wspaniatej sile i temperamencie.
Doskonate jako aperitif, réwnie
dobrze smakuje jako dodatek do
ciast i stodyczy.

Temperatura podania: 8-10°C

Szczep: Merlot, Pinotage
Rodzaj: biate, potstodkie
Kraj pochodzenia: RPA

= _ Kuchnia: idealnie smakuje z dese-

rami, biate miesa, owoce morza

FRESCO

Fresco charakteryzuje tagodny

i zbalansowany smak. Doskonale
pasuje do ciast i deseréw oraz
jako aperitif , moze takze stanowi¢
podkreslenie smaku lekkich dan.
Petne walory Fresco walory doce-
nisz serwujac schtodzone do temp.
ok. 9°C.

zapachu. Jego delikatny smak
idealnie harmonizuje sie z serami,
watrébkami, biatymi miesami i sa-
fatkami owocowymi. Wysmienite
jako aperitif.

Temperatura podania: 8-10°C

MAGICZNA DOLINA

W malowniczej scenerii Magicznej
Doliny rodzg sie najlepsze grona,
jakie postuzyty do produkgji tego
wybornie pétstodkiego, biatego
wina. Delikatne i wyborne o zfo-
cistej barwie zachwyca aromatem
dojrzatych owocéw z subtelnie
wyczuwalng miodowg nuta. Do-
skonale nadaje sie do spozywania
samo w sobie, jako aperitif lub
uzupetnienie ciast, deseréw i deli-
katnych potraw.

Temperatura podania: 12-14°C

zbieranych przed zakonczeniem ! =" owocowym aromatem petnym

procesu dojrzewania, co sprawia,
iz wino jest bardziej aromatyczne.
Kolor ré6zowy, z fiotkowymi reflek-
sami. W nosie truskawka, wisnia
oraz granat. Bogaty aromat doj-
rzatych owocédw. Podawac lekko
schtodzone, do deseréw i satatek
owocowych.

Temperatura podania: 5-7°C

IMIGLIKOS

Delikatne rézowe, potstodkie
wino. Niezwykle harmonijne z wy-
czuwalng nutg stodyczy, okraszong
aromatem truskawek i malin.
Idealne jako aperitif, a takze jako
dodatek delikatnych potraw, ciast
i deseréw.

truskawek, jagdd i sliwek. Idealnie
smakuje samo w sobie. Stanowi
doskonate potfgczenie z deserami,
ciastkami i lekkimi potrawami.
Temperatura podania: 12-14°C

FRESCO

Fresco charakteryzuje tagodny

i zbalansowany smak. Jest bardzo
uniwersalne i doskonale pasuje
do kazdej potrawy.

Petne walory Fresco docenisz
serwujac schtodzone do temp.
ok. 10°C.

lorze charakteryzuje sie delikatnym
aromatem jagod i sliwek. Wysmie-
nite samo w sobie, jak rowniez
jako akompaniament deseréw lub
lekkich potraw.

czenia winiarskiego. Delikatne,
finezyjne, o $wiezym, owocowym
bukiecie i przyjemnym, orzezwia-
jacym smaku. Wysmienite jako
aperitif. Dobrze komponuje sie

z przystawkami i satatkami letnimi.
Temperatura podania: 8-10°C

BIESIADA PO GRUZINSKU
PRZEPIS NA UDANE SPOTKANIE

Sktadniki: grupa znajomych, dobry nastréj, cos
~ha zab”, wino gruzinskie.

Biesiady zajmujg szczegdlne miejsce w gruzinskiej trady-
Cji, sg czescig tozsamosci kulturowej Gruzinéw. Supra, czyli
uczta to centrum zycia towarzyskiego Gruzinéw. Tradycja
wspolnych biesiad obrosta przez wieki bogatym rytuatem.
Przy suto zastawionym stole rozmawia sie o rodzinie, sztuce,
polityce, religii i zyciu. Jest to czas umacniania wiezi miedzy
cztonkami rodziny, przyjaciétmi i wspétpracownikami. Nie
ma uczty bez toastéw - wznoszonych winem, a toastow
bez tamady - gospodarza biesiady. W pierwszym toascie
tamada mowi o okazji, ktéra zgromadzita wszystkich przy
stole. Potem wznosi sie kielich m.in. za rodzicéw, przyjaciot,
ojczyzne, przodkow, mitosé. Toasty stajq sie czesto popisem
oratorstwa i piekna gtosu. Niekiedy mozna ustyszeé poetyc-
kie toasty zajmujace nawet kilkanascie minut. Poza niekté-
rymi toastami nie trzeba pi¢ bolomde czyli do dna. Jednak
kazdorazowo nalezy uzupetni¢ zawartos¢ wina by do toa-
stu wznie$¢ petny kielich. Po toascie nastepuje dtuzszy czas
poswiecony rozmowie, dowcipom i $piewaniu. Specjalnym
typem toastéw jest wachtanguri — daleki kuzyn znanego
w Polsce ,bruderszafta”. Tamada zarzadza taki toast w sy-
tuacji, gdy dwoch stabo znajacych sie biesiadnikéw pragnie
przejsé na ,,ty”. Wachtanguri pije sie do dna, a do tego cze-
sto ze specjalnych czar lub rogéw (chansi).

W czasie gruzinskiej uczty wiecej sie rozmawia niz pije,
a impreza trwa do biatego rana.




JAK SPRZEDAWAC WINO?

Odkad w naszym kraju docenilismy wino jako dobra alternatywe dla mocniejszych alkoholi, wtasciciele sklepow
zaczeli poszerzad ten segment swojej sprzedazy. Przez ostatnie lata juz nie tylko najwieksze sklepy wzbogacity swoje
potki win. Dzis nawet mate placdwki staraja sie zaspokoié gusta i wymagania swoich klientéw — czy to w obrebie win
kupowanych na co dzien, czy tez tych bardziej wykwintnych, po ktére klient siega przy specjalnych okazjach. Jest
jednak kilka czynnikéw, ktére zawsze powinien bra¢ pod uwage wtasciciel sklepu, budujac u siebie segment win. Bo
to, jak te potke zbudowac — bedzie sie zmienia¢ w zaleznosci od kilku punktéw. Gdy wezmie sie je pod uwage, mozna
by¢ pewnym dobrej rotacji butelek na pétkach.

Ogodlnie przyjmuje sie, ze na to, jaki rodzaj alkoholu bedzie najczesciej kupowany w Panstwa sklepie wptywaja:
lokalizacja i godziny otwarcia, inne produkty na ktérych sprzedaz nastawiony jest sklep, i w koricu — ale przede wszyst-
kim: lokalne otoczenie. To dlatego warto doktadnie przeanalizowac profil klienta, ktory najczesciej odwiedza Panstwa
sklep. | wtedy bedzie mozna okresli¢ kategorie produktéw, w ktére klient chce sie zaopatrywac.

JAK DOBRAC ASORTYMENT DO LOKALIZACJI?

Przede wszystkim najpierw trzeba te lokalizacje doktadnie przeanalizowad. Zupetnie inng sprzedaza charakteryzo-
wac sie bedg sklepy otwarte w dzien na przelotowej ulicy, od tych catodobowych, nastawionych gtéwnie na sprzedaz
alkoholu, i w koncu od tych, ktére ulokowane sg wsréd nowych, zamoznych osiedli. Miarg tez jest wielkos¢ miej-
scowosci. W przypadku matych placowek w miejscu, gdzie klienci kieruja sie przy wyborze gtéwnie ceng — wybér na
potce nie musi by¢ duzy. Dla wina wystarczy jesli bedzie to 8-10 czesto kupowanych marek. Ale jesli sklep znajduje
sie w zamoznej okolicy — warto postawi¢ na poétce kilka drozszych butelek. Tak samo zresztg — jesli sklep nie ma duzej
konkurencji w okolicy — i jest odwiedzany jako miejsce sprzedazy spontanicznie potrzebnych artykutéw.

JAK EKSPONOWAC WINO?

Na poczatku pamietajmy, ze ekspozycja alkoholu
w sklepie i jego reklama jest ograniczona przepisami.
Warto ich przestrzegad, aby martwic sie juz tylko o odpo-
wiednie wyeksponowanie butelek na pétkach.

Wino czesto sasiaduje z innymi alkoholami - najlepiej
podzieli¢ te wedtug mocy. Na wysokosci wzroku powinny
by¢ zawsze te butelki, po ktére klienci siegaja najczesciej.
Tak aby sprowokowa¢ do zakupu przez przypomnienie
sie, lub nie stwarza¢ watpliwosci co do swojej obecnosci
na pofce.

Same wina mozemy ufozy¢ wedtug ceny — i ta metoda
sprawdza sie w mniej zamoznej lokalizacji, lub wedtug
krajow z ktérych pochodza butelki. Takie utozenie jest
jednak najbardziej typowe dla sklepéw odwiedzanych
przez bardzo zdecydowanych w swoich wyborach klien-
tow, przez koneseréw. Dobrym rozwigzaniem bedzie ufo-
zenie produktow wedtug smakéw — tak, aby kazda grupa
byta reprezentowana przez najmniej kilka gatunkow. Jesli
zdecydujemy sie na podziat cenowy — lepiegj jest wykorzy-
stac potki w systemie goéra-dot, niz uktadac wina od lewej
do prawej.

Zawsze warto jednak pamietac o tzw. ,,gorgcym punkcie” — czyli sferze lezacej na poziomie ramion i bioder, najle-
piej niedaleko kasy, jesli sklep jest samoobstugowy, lub tuz za plecami sprzedawcy jesli sprzedaz odbywa sie zza lady.
Lezace tam artykuty powinny odzwierciedla¢ procentowy udziat w sprzedazy produktéw w sklepie. Jesli w naszej
placowce robig sie kolejki — to warto to wykorzystac¢! Utézmy wina w taki sposéb, aby byty przez oczekujacych dobrze
widoczne, co da im dodatkowy czas na podjecie decyzji.

W okresie $wiat i karnawatu warto tez przemysle¢ zorganizowanie w swoim sklepie ,,akcji specjalnych”. Mozna
przeciez bez problemu przewidzie¢, ze przed réznymi okazjami sprzedaz wina wzrasta. Gdy zbliza sie Sylwester —
bedziemy z pewnoscig sprzedawac wiecej wina musujacego. Warto wygospodarowac dla niego dodatkowe miejsce
w sklepie — aby je wyeksponowacd i przypomnie¢ o okazji. Ten sam schemat zadziata przed bardzo popularnymi
imieninami — bo wtasnie butelka wina stata sie ostatnio czestym prezentem. Moze warto wyeksponowac informacje
o tych imieninach w sklepie, najlepiej taczac to z promocja jakiegos gatunku. Warto czasem po prostu uswiadomic lub
przypomnie¢ klientowi o jego potrzebach.

KAGOR DIONIS CLUB

Specjalnie wyselekcjonowane gro-
na szczepu Cabernet Sauvignon
pochodzace z najlepszych plantacji
motdawskiego regionu Vulcane-
shti daty to wyborne deserowe
czerwone stodkie wino zachwy-
cajace i uimujace stodkimi nutami
czekolady oraz dzikiej wisni. Ideal-
nie smakuje podane w akompania-
mencie ciast, deseréw i owocow.

o

SENORIO VALAN

Doskonate czerwone stodkie wino
klasy D.O. wytwarzane w samym
sercu sfonecznej Hiszpanii w re-
gionie La Mancha o intensywnym
rubinowym kolorze z ceglastymi
refleksami, powstate w 100% ze
szczepu Tempranillo. Tresciwe

i eleganckie. Wspaniate jako
aperitif oraz podane w duecie ze
stodyczami, ciastami. Serwowane
lekko schtodzone pozostawia

w ustach przyjemny posmak stody-
czy i pokusy na wiecej.

¥

WITOSHA

Typowo deserowe wino o pieknej
rubinowo czerwonej barwie. Dzie-
ki winogronom zawierajacym duzo
cukru Witosha charakteryzuje sie
silnie zaznaczong stodyczg z przy-
jemnym cytrynowym niuansem

i wyrazna nutq czeresni. Doskona-
le komponuije sie z deserami

i stodkimi przekaskami.

WINA StODKIE

SENORIO VALAN

Doskonate biate stodkie wino klasy
D.O. wytwarzane w samym sercu
stonecznej Hiszpanii w regionie

La Mancha. Pochodzi w 100%

ze szczepu Airen. Posiada piekny
bursztynowy kolor, a w jego cie-
kawym bukiecie odnajdziemy nuty
karmelu. Wspaniate zaréwno jako
aperitif, jak i w duecie ze stody-
czami i ciastami. Podawane lekko
schtodzone, pozostawia w ustach
przyjemny posmak stodyczy i po-
kusy na wiecej.

Terminy obcojezyczne charakteryzujgce wina gronowe.

CAVA - (czyt. kawa) - hiszpanskie jakosciowe wino musujqce produkowane metodq tradycyjng (método tradicional), tj. widrnej fermentacji w butelce.
CHAMPAGNE - (czyt. szampan) - jakoéciowe wino musujqce z francuskiej Szampanii produkowane metodq wtdrnej fermentacji w butelce (metoda szampariska, tradycyjna).

RODZAJ WINA  JEZYK ANGIELSKI JEZYK FRANCUSKI  JEZYK WEOSKI

brut ,
extra secco extra szaraz extra trocken
extra sec

bardzo wytrawne extra dry

, medium dry
pélstodkie medium sweet
semi sweet

e |

table wine

demi doux .
amabile
moelleux

abboccato halbtrocken

| b | b | weswed | Hoo | b

JEZYK WEGIERSKI JEZYK NIEMIECKI JEZYK HISZPANSKI JEZYK PORTUGALSKI

brut nature
brut, extra seco

extra-seco

meio seco

mousseux, cremant
spumante Sekt, Schaumwein

vin de table vino da favola m Tafelwein vino de mesa vinho de mesa

espumoso, cava | vinho espumante




CIN-CIN

WINA
MUSUJACE

Sylwester, okragte urodziny, najwieksze sukcesy
i ogromne wygrane - to okazje ktérym niemal zawsze
towarzyszy otwarcie butelki Szampana lub Musuja-
cego Wina. Tak juz przyjeto sie w naszej tradycji, ze
wyjatkowe okazje podkresla sie wyjatkowymi trunka-
mi. Wina to napoje szlachetne, ktére samym swoim
pojawieniem sie na stole tworzg subtelnie podnio-
stg atmosfere. Jednak wina musujace niosg ze sobg
dodatkowg symbolike nakazujgca wierzy¢, ze wraz
z gtosnym wyjeciem korka zaczyna dzia¢ sie co$ spe-
cjalnego.

A czym rbznia sie wina typowe od tych zamknie-
tych z babelkami? Dobre wina musujgce powstajg na
bazie tradycyjnego wina, ktére jednak poddaje sie
nieco innemu procesowi produkcji. W okresie jego
fermentacji w beczkach wpompowauje sie tam porcje
dwutlenku wegla, i ogranicza jego ucieczke. Dlatego
wiasnie wina musujace nie sg gazowane jak zwykfe
napoje — one w procesie lezakowania wchtaniajg gaz,
i juz nim przesycone rozlewane sg do butelek i zakor-
kowywane. Taki korek trzeba nastepnie zabezpieczy¢,
aby wino pozostato na miejscu doktadnie do chwili,
w ktérej zdarzy nam sie specjalna okazja aby sie nim
delektowac.

PORAIQ

-

PORATQ
Lo

WERMUTY

Majg tak charaktery-
styczny smak i zapach, ze
nie sposéb pomyli¢ ich
z innymi winami. To dzieki
temu, ze aromatyzowane
sq korzennymi i ziotowy-
mi przyprawami. Dlatego
w tych wyjatkowych wi-
nach odnajdziemy nutke
piofunu, gozdzikéw czy
kolendry. Sg tez mocniejsze
niz standardowe wina, bo
ich moc moze siega¢ na-
wet 20%. Wermuty stodkie
dodatkowo doprawia sie
tez cukrem lub karmelem.

Mozna podawac je
w dowolnych formach, pa-
suja tez na wszelkie okazje.
Sprawdzg sie jako aperitif,
bo dodatek korzennych
przypraw wzmacnia ape-
tyt. Kolorowe koktajle zy-
skajg dzieki nim specyficz-
nego posmaku.




MODELOWA POLKA WIN W SKLEPIE

STOLOWE WYTRAWNE, 17 SKU,
31% miejsca na regale z tego 70% zajmuja wina czerwone, 30% biate

III‘ Ill‘ Il‘ III‘ II‘ III‘ IH‘ III‘ Ill‘ Il‘ III‘ II‘ III‘ IH‘ III‘ Ill‘ Il‘ IH‘ II‘ III‘ ll

ceny od najdrozszych do najtariszych

STOLOWE POEWYTRAWNE, 14 SKU,
25% miejsca na regale z tego 65% zajmuja wina czerwone, 25% biate, 10% rézowe.
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STOLOWE POLSLODKIE, 7 SKU, STOOWE MUSUJACE, 4SKU

11% miejsca na regale z tego 65% zajmuja wina czerwone, 25% biate, 10% rézowe. SEODKIE, 2 SKU 3-alkoholowe,
2% miejsca na 1-bezalkoholowy

regale,

8% miejsca
naregale,

ceny od najdrozszych
ceny od najdrozszych do najtaniszych do :ajtaﬁsiy(hz Y

MIODY, 2 SKU VERMOUTH/APERITIV, 5 SKU, DESEROWE, 3 SKU, w tym 1 SKU Grzane, WINA OWOCOWE,
4% miejscanaregale, | 10% miejsca naregale, 7% miejsca na regale, 25KU
2% miejsca na

regale,

ceny od najdrozszych do najtariszych ceny od najdrozszych do najtariszych

www.eurocash.pl



